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YIKANMIŞ, AYIKLANMIŞ VE DOĞRANMIŞ 

FEAST ISPANAK’LA SOFRA HAZIR !
Dondurulmuş Gıda sektörünün dinamik markası Feast 22 farklı çeşitteki Patates, Sebze, Kaplamalı Ürünler ve Hamur İşlerinden oluşan ürün ailesine yeni bir  ürün daha ekliyor. Sıcak ve soğuk yemeklerde, böreklerde ve pürelerde yeniden yıkamadan, ayıklamadan ve doğramadan, anında kullanıma uygun tertemiz ve taptaze Feast Ispanak, 600 g’lık özel “aç-kapa” ambalajında tüketicisi ile buluşuyor. 
Koyu yeşil yapraklarıyla tam bir vitamin ve mineral deposu olan ıspanağın, en körpe filizleri Feast için toplanarak, kökleri topraktan ayrılmadan fabrikaya getiriliyor.  Ispanak filizlerinin topraktan ayrılması için çok iyi yıkanması ve temizlenmesi gerekiyor. Feast Ispanak fabrikada dört farklı noktada yıkanıp, ayıklanıp, yabancı maddelerden arındırılırarak hijyenik şartlarda donduruluyor. Feast Ispanak kolayca pişirilmesi için doğranmış olarak hazırlanıyor. 

Üstelik Feast Ispanak, diğer Feast sebze ürünleri gibi özel “Aç-kapa paketi” sayesinde açıldıktan sonra istenilen miktarda ürünün kullanılıp, poşetin havası alındıktan sonra fermuar kapanarak, kalan ürünlerin aynı şekilde saklanmasına olanak sunuyor. 
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